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IOS NAHOAS LO LLAMABAN "CHOCOLALT' 

LOS EUROPEOS LO DENOMINARON CHOCOLATE 

¿2foza#e ¿eus/uz." bambú / 

Ocvdc la «poca en que los nuhuatUcos tocaban y molun la- almendras del cacao 
y agregándoles vainilla obten, an el chocolate, lo, métodos de elaboración de tan neo 
alimento han progresado notablemente. 

LARIN. firma de abolengo y prestigio, ofrece hoy el exquisito chocolate 
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BANIIiU ' BAMBU es un chocolate moderno, sin exceso de grasa 

para hacer más fácil su digestión, sin a/ucar para que usted lo 
endulce EXACTAMEN1E A SI Cil SI O. 

E! rico chocolate de mesa BAMBU se presenta en tablillas 
dé tamaño pequeño y de GRAN RENDIMIENTO. Basta media 
tablilla para preparar una taza de chocolate a la francesa, o una 
tablilla para hacerlo a la mexicana. 



BAMBÚ 


(S UN CHOCOUTI 



